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DISTRIBUTION EN LIAISON CHAUDE :

Plats livrés chatid (température supéricur a 63°C) pour étre consommé sur
place. Pas de rupture therrnigue. Conservation limité dans le temps.
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BISTRIBUTION EN LIAISON FROIDE :

Piats livrés rétfrigérés aprés préparation (température inférieure a 6°C) pour
étra réchauffés. Conservation en réfrigérateur.
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LE « LOCAL » de CUISINE |

NETTOYAGE CHAUD / FROID

STOKAGE PREVENIR

Garantir la conservation
des denrées = maitrise
des températures, de
I’hydrométrie et de la

Faciliter les opérations
de nettoyage et de
désinfections sur toutes
les surfaces (préparation,
sol, mur, locaux...)

L’encrassement, le

contact avec les produits

toxiques, les
moisissures...

Séparer les opérations
relevant du secteur
chaud et du secteuwr froid

propreté des lieux.
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Marche en avant du personnel

Zone de service et de
consommation des repas

Marche en avant des ustensiles
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